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USO DE ENZIMAS NO SETOR SUCROENERGÉTICO PARA 
PRODUÇÃO DE ETANOL – ENZIMA FERMAX®
a formação de espuma na fermentação gera uma série de problemas críticos, como:

 � Perdas por transbordamento;
 � ocupação ineficiente das dornas;
 � dificuldade no controle da contaminação;
 � aumento no tempo de fermentação;
 � arraste de espuma em torres de recuperação de Co

2
.

esta série de fatores somados reduz significativamente a eficiência da planta e eleva os custos para o controle da espuma.

atualmente, os produtores de etanol utilizam produtos químicos, como antiespumantes e dispersantes para controlar a 
espuma. estes produtos atenuam a espuma formada, ou seja, atuam de forma corretiva. Por outro lado, a enzima Fermax® 
previne a formação, atuando nas manoproteínas existentes na parede extracelular das leveduras, não afetando a viabilidade 
e entregando assim benefícios adicionais, fazendo com que a fermentação fique mais estável.

a lnF dispõe de um corpo técnico qualificado, que se faz presente no cliente, orientando e otimizando o uso das enzimas.
todos os produtos possuem certificado Kosher e Halal.

FERMAX® CONTÉM ENZIMAS QUE DEGRADAM AS PROTEÍNAS FORMADORAS DE ESPUMA.

A espuma é formada quando proteínas da parede celular das leveduras estabilizam a interface ar-líquido das bolhas.
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NAS USINAS QUE APLICARAM O PRODUTO FERMAX®, OBSERVOUSE:

REDUÇÃO NO CONSUMO DE INSUMOS

REDUÇÃO NA FLOCULAÇÃO

AUMENTO DO VOLUME ÚTIL DA DORNA

MAIOR ESTABILIDADE DA FERMENTAÇÃO

MELHOR CENTRIFUGAÇÃO
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REDUÇÃO DE INSUMOS
 � antiespumante e dispersante;
 � redução de ácido sulfúrico;
 � Possibilita redução de soda na limpeza dos aparelhos;
 � redução de agentes controladores de bactérias;



CONSUMO DIÁRIO PARA CONTROLE DE ESPUMA kg/m³

DISPERSANTE ANTIESPUMANTE FERMAX® USINA DA REGIÃO DE MG.
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MELHORIAS DE PROCESSO
 � Processo mais controlado evitando transbordamentos;
 � Menor arraste de espuma através da torre de Co

2
;

 � redução na floculação;
 � Melhora na centrifugação;
 � redução na perda de fermento;

 � redução no efeito “tampão”;
 � aumenta o espaço a ser utilizado na fermentação;
 � em alguns casos devido aos benefícios citados acima foi 

observado aumento na produção de etanol.
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A qUALIDADE DAS ENZIMAS 
LNF É ASSEGURADA PELA



desde 1987, nosso trabalho é totalmente focado em 
empresas que buscam destacar seu produto no cenário 
nacional e internacional.

a lnF é pioneira em aplicações biotecnológicas de 
leveduras Selecionadas, enzimas, lúpulo e seus derivados 
para os principais setores da indústria.

todos nossos esforços são em prol de resultados. Por isso, 
nos apresentamos como um aliado para quem busca altos 
padrões de qualidade.

w w w. ln f. c o m . b r 
( 5 4 )  2 5 2 1 - 3 1 2 4  —  ln f @ ln f. c o m . b r

R u a  F i o R ava n t e  P o z z a ,  1 9 8  •  B .  M a R i a  G o R e t t i
B e n t o  G o n ç a lv e s  •   R s  •  B R a s i l  •  C e P  9 5 7 0 7 - 0 5 6

G
R
A
P
H
IA
D
E
S
IG

N

açúCar e
etanol

SuCoS Cerveja aMido e
ÁlCool de Cereal

CaCHaça e
deStiladoS

CaFé KERA
nutrição aniMal


