T0NY13 30 0YINA0Yd VHvd

SYWIZNI

LATINO-AMERICANA



v
<C
—
N
e
LLJ

USO DE ENZIMAS NO SETOR SUCROENERGETICO PARA
PRODUCAOQ DE ETANOL — ENZIMA FERMAX®

A formacao de espuma na fermentacao gera uma série de problemas criticos, como:
X Perdas por transbordamento;

*  Ocupacdo ineficiente das dornas;

X Dificuldade no controle da contaminacdo;

% Aumento no tempo de fermentacao;

% Arraste de espuma em torres de recuperagao de (0.

Esta série de fatores somados reduz significativamente a eficiéncia da planta e eleva os custos para o controle da espuma.

Atualmente, os produtores de etanol utilizam produtos quimicos, como antiespumantes e dispersantes para controlar a
espuma. Estes produtos atenuam a espuma formada, ou seja, atuam de forma corretiva. Por outro lado, a enzima Fermax®
previne a formacdo, atuando nas manoproteinas existentes na parede extracelular das leveduras, nao afetando a viabilidade
e entregando assim beneficios adicionais, fazendo com que a fermentagao fique mais estavel.

A LNF dispde de um corpo técnico qualificado, que se faz presente no cliente, orientando e otimizando o uso das enzimas.
Todos os produtos possuem certificado Kosher e Halal.

/ FERMAX® CONTEM ENZIMAS QUE DEGRADAM AS PROTEINAS FORMADORAS DE ESPUMA. \

LEVEDURA

LEVEDURA LIVRE PARA
FERMENTAR
) ] Q:O
PROTEINAS ‘ ‘

ENZIMAS

A espuma é formada quando proteinas da parede celular das leveduras estabilizam a interface ar-liquido das bolhas.

NAS USINAS QUE APLICARAM 0 PRODUTO FERMAX®, OBSERVOU-SE: \
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*  Antiespumante e Dispersante;

*  Reducdo de dcido sulfurico;

X Possibilita reducdo de soda na limpeza dos aparelhos;
% Reducao de agentes controladores de bactérias;
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4 CONSUMO DIARIO PARA CONTROLE DE ESPUMA (kg/m’)
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PERIODO DE APLICACAO
DE FERMAX®

CONSUMO (kg/m?)

0,2 —

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

\_ I 0iSPERSANTE I ANTIESPUMANTE I Fermaxe e .
4 ACIDO SULFURICO (kg/m?) )
10,5
10,18
g 9,5
9,07

K l CONTROLE 1 COM FERMAX® CONTROLE 2 /
MELHORIAS DE PROCESSO
*  Processo mais controlado evitando transbordamentos; ~ *  Redugdo no efeito “tampao”;
* Menor arraste de espuma através da torre de , & Aumenta o espaco a ser utilizado na fermentacao;
*  Redugao na floculagdo; *  Em alguns casos devido aos beneficios citados acima foi
* Melhora na centrifugacdo; observado aumento na produgdo de etanol.
*  Redugao na perda de fermento;
/ FLOCULACAO (%) \ / CONCENTRACAO CENTRIFUGAS (%) \
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/ PERDA DE FERMENTO NA DORNA VOLANTE (%) \

i 0,95

A QUALIDADE DAS ENZIMAS
LNF EASSEGURADA PELA
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Rethink Tomorrow
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NOS VAMOS ALEM.

ACUCARE SUC0S CERVEJA ~ AMIDO E CACHACAE CAFE KERA
ETANOL ALCOOL DE CEREAL DESTILADOS NUTRICAO ANIMAL

Desde 1987, nosso trabalho é totalmente focado em
empresas que buscam destacar seu produto no cendrio
nacional e internacional.

A LNF é pioneira em aplicacdes biotecnoldgicas de
Leveduras Selecionadas, Enzimas, Lipulo e seus derivados
para os principais setores da inddstria.

Todos nossos esfor¢os sao em prol de resultados. Por isso,
nos apresentamos como um aliado para quem busca altos
padrdes de qualidade.
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