PARA FABRICACAO DE ACUCAR

LATINO-AMERICANA
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USO DE ENZIMAS NO SETOR SUCROENERGETICO
PARA REDUCAO DE POLISSACARIDEOS NO PROCESSO

No caldo de cana encontramos a presenca de varios polissacarideos, 0s mais comuns e presentes em maiores concentragoes
sa0:amido e dextrana, sendo que ap6s amecanizagao da colheita da cana, os teores de amido aumentaram significativamente.
Na produgdo de aclicar, a presenca em grandes quantidades desses polissacarideos acarreta em problemas operacionais e de
qualidade do produto final, trazendo prejuizos para a fabrica.

A LNF dispde de um corpo técnico qualificado, que se faz presente no cliente, orientando e otimizando o uso das enzimas.
Todos os produtos possuem certificado Kosher e Halal.

HIDROLISE DE POLISSACARIDEOS — PREMIRA™

A hidrélise de polissacarideos proveniente da cana com a enzima PREMIRA™ é uma maneira bastante eficiente e de baixo
custo para os clientes que estao buscando melhorias de parametros de processo, melhora na qualidade do produto
final e maior recuperacao de acticar na fabrica:
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PARAMETROS DE PROCESSO

*  Menor viscosidade da massa, facilitando a operacao de cozimento e melhorando o balango térmico do processo;

/ REDUGAO DE VISCOSIDADE DE MASSAS — SAFRA 2017 /2018 \
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Menor tempo de lavagem na centrifuga (menor consumo de dgua e menos perdas de sacarose);
Melhoria na vida dtil dos filtros, no processo de refino;

Aumento da producao de agticar/ton de cana - SIM;

Possibilita um menor uso de insumos (enxofre, cal, lubrificante de massa e acido fosforico);
Reducdo no tempo de cozimento;

Menor geracao de mel, consequentemente menos retrabalho.
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QUALIDADEDO ACUCAR
* Melhora da Filtrabilidade;

/ AVALIACAO DA FILTRABILIDADE DO ACUCAR APOS REDUCAO DO TEOR DE AMIDO NO CALDO (min) \
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* Metodologia de andlise de filtrabilidade:
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* Diminui a formacdo de flocos;
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HIDROLISE DA DEXTRANA COM USO DE DEXTRANASE PLUS L

0 uso da DEXTRANASE PLUS L visa hidrolisar a dextrana formada pela bactéria Leuconostoc mesenteroides proveniente da
cana ou formada na moenda, melhorando os parametros de qualidade e de processo da fabricacao de aguicar.

A UNICA MANEIRA DE HIDROLISAR A MOLECULA DE DEXTRANA E USANDO A VIA ENZIMATICA.




NOS VAMOS ALEM.

A\
ACUCARE SUC0S CERVEJA ~ AMIDO E CACHACAE CAFE KERA
ETANOL ALCOOL DE CEREAL DESTILADOS NUTRICAO ANIMAL

Desde 1987, nosso trabalho é totalmente focado em
empresas que buscam destacar seu produto no cendrio
nacional e internacional.

A LNF é pioneira em aplicacdes biotecnoldgicas de
Leveduras Selecionadas, Enzimas, Lipulo e seus derivados
para os principais setores da inddstria.

Todos nossos esfor¢os sao em prol de resultados. Por isso,
nos apresentamos como um aliado para quem busca altos
padrdes de qualidade.

LATINO-AMERICANA

www.lnf.com.br
(54) 2521-3124 — Inf@Inf.com.br
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